
LA CARTE
À EMPORTER

LA 11ÈME SALADE, BURGER OU PIZZA EST OFFERT(E) !!!

VIANDESVIANDES
FRANÇAISESFRANÇAISES

à tout le personnel soignant,
aux pompiers et aux forces de l’ordre
SUR PRÉSENTATION D’UN JUSTIFICATIF

- 15 %  DE REMISE

NOS PARTENAIRES BOUCHE :  
Maison Fabres, Terre Occitane,  

Maison Prieto, Crouzil, Boulangerie Le Pain 
St-Roch, Noir De Bigorre,  

Biscuits Du Pays De Cocagne

NOS PARTENAIRES LOCAUX :  
Demi D’ouverture, Molles Plomberie, 

Lavaur Bois Matériaux, Pierres & Créations, 
Baron Construction, Marty et Valette 

peinture, Martinez plomberie, 
Imprimé Local, SF Web, 

RF Agency, Atal ! design.
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.EAU PLATE OU PÉTILLANTE ................. 2,00 €

« Les Abatilles » 33 cl

EAU PLATE OU PÉTILLANTE ................. 3,50 €
« Les Abatilles » 75 cl

THÉ GLACÉ DU VENASQUE BIO 33CL.. 3,50 €
Abricot - Menthe ou Pêche

LIMONADE DU VENASQUE 33CL ........... 3,60 €
Citron, Myrtille ou Cerise 

COCA COLA 1L ................................................ 5,00 €

BIÈRES
VINS                                 Nous consulter 
SPIRITUEUX

BOISSONS 
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Et suis-nous sur les réseaux :
/lafabriquechezfernande  /lafabriquechezfernande

  Nous contacter  

05 63 40 24 59
.......

www.chezfernande.fr
.......

   Retrouvez-nous aussi  

LA FABRIQUE CHEZ FERNANDE

3, Av. du Pont Saint-Roch
81500 LAVAUR

LE KIOSQUE DE FERNANDE

Pizzas artisanales 
Parking de Super U • LAVAUR

PROCHAINEMENT

NOUVEAU RESTAURANT
À ALBI

Chez Fernande Gaillac

chezfernandegaillac

05 63 40 24 59
21 Rue de l’Aïgal 81600 GAILLAC

.......

Partage ton expérience, en 
laissant un avis sur Google. 
Scanne le QR Code :

Tu veux nous rejoindre
en ouvrant ton restaurant 

ou container, demande BIBI ! 

........  Tu aimes Fernande ?  ........ ...Tu veux ta Fernande ?  ...

PANNA COTTA  ............................................ 4,00 €
Au choix : Coulis mangue, coulis fraise, coulis pêche, 
sauce chocolat de Bibi, caramel beurre salé, crème 
de marrons

BROWNIE MAISON ..................................... 4,00 €
Caramel beurre salé, sauce chocolat  de Bibi

MASSEY AU NUTELLA (CALZONE)
Chausson 27 cm ................................................. 9,00 € 
Chausson 33 cm ............................................... 12,00 €
Chausson 40 cm ............................................... 16,50 €

   GLACES BEN & JERRY’S   

Pot de 100 ml  ...................................................... 3,50 €
• COOKIE DOUGH

• CHOCOLATE FUDGE BROWNIE

• DULCE DE LISH

• VANILLA PECAN BLONDIE

DESSERTS MAISON



33 cm (Pizza 40 cm +8€)

GIGI ................................................................................ 10,00 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, tomates cerises 
confites, olives

FANEUSE (LA RÉGINA) ............................................. 12,50 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, gros de Paname, 
jambon blanc au torchon après cuisson, olives

PEISH ........................................................................... 15,00 €
Sauce tomate, mozzarella Française, anchois de Collioure, 
câprons, oignons confits, olives

VENDANGEUSE (LA BASQUAISE) ........................ 15,00 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, poulet Français 
mariné Maison Fabres, poivrons grillés de Bibi, brebis, olives

PLANTEUSE (LA VÉGÉTARIENNE) ........................ 15,00 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, tomates cerises 
confites, légumes du soleil grillés, olives

BINEUSE (LA CATALANE) ......................................... 15,50 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, chorizo ibérique 
après cuisson, oignons rouges, poivrons grillés, olives

LIEUSE ......................................................................... 16,00 €
Crème d’Isigny AOP, morbier AOP, lard paysan fumé, confit 
d’oignons, mozzarella Française, jambon blanc au torchon 
après cuisson, olives

MASSEY (LA CALZONE) ............................................. 16,00 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, œuf, crème 
d’Isigny AOP, confit d’oignons, gros de Paname, jambon blanc 
au torchon, olives

BURON ......................................................................... 16,00 €
Crème d’Isigny AOP, mozzarella Française, confit d’oignons, 
bleu d’Auvergne AOP, lard paysan fumé, persillade, olives

SOUS-SOLEUSE (LA CHÈVRE) ............................ 16,00 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, cabécou, miel de 
Pavan (31), confit d’oignons, olives

MOISSONNEUSE (LA 4 FROMAGES) .................... 16,00 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, bleu d’Auvergne 
AOP, cabécou, confit d’oignons, St-Marcellin AOP, olives

COMPAGNIE ............................................................. 16,50 €
Crème d’Isigny AOP, curry, poulet Français mariné Maison 
Fabres et ananas marinés par Bibi, mozzarella Française, 
jambon blanc au torchon après cuisson, olives

BATTEUSE (LA GERÇOISE) ...................................... 16,50 €
Sauce tomate de Bibi, mozzarella Française, gésiers de canard, 
magret séché de Bibi, confit d’oignons, persillade, olives

BUÖU ............................................................................. 17,00 €
Sauce tomate de Bibi, haché de bœuf Maison Fabres, oignons 
frits et rouges, sauce barbecue, cheddar, sauce cheddar, 
crème d’Isigny AOP, mozzarella Française, olives

FLAKES ....................................................................... 17,50 €
Sauce tomate de Bibi, poivrons grillés, oignons rouges et 
frits, mozzarella Française, cheddar et sauce cheddar, poulet 
Français Corn Flakes Maison Fabres ou Corn Flakes végé, 
roquette, olives

BEBER ................................................................. 18,00 €
Crème d’Isigny AOP, camembert AOP, lard paysan fumé, 
magret séché de Bibi après cuisson, mozzarella Française, 
PDT grenaille rôties, miel de Pavan (31), romarin, noix 
concassées, olives

DÉBARDEUSE (LA 6 FROMAGES) ............... 18,00 €
Sauce tomate de Bibi, morbier AOP, mozzarella Française, bleu 

d’Auvergne AOP, cheddar, copeaux de parmesan, cabécou, olives

SAINTE-KIPPU .............................................. 18,50 €
Crème d’Isigny AOP, morbier, St-Marcellin, chorizo ibérique, 
lard paysan fumé, PDT grenaille, poivre du moulin, confit 
d’oignons, jambon blanc au torchon après cuisson, olives

KÆSAR  ............................................................. 19,00 €
Crème d’Isigny AOP, gros de Paname, poulet Français mariné et 
poulet Corn Flakes Maison Fabres, oignons rouges, cacahuètes 

torréfiées, sauce cæsar après cuisson, roquette, olives

BRI-BRI ............................................................ 19,00 €
Crème d’Isigny AOP, oignons confits, PDT grenaille, sauce 
truffe d’été de Bibi, brie de Meaux AOP, lard paysan fumé, 
roquette, mozzarella Française, olives

GROSSE TATA FERNANDE ....................... 19,00 €
Sauce tomate de Bibi, brebis, poulet Français mariné 
Maison Fabres, chorizo ibérique après cuisson, lard paysan 
fumé, crème d’Isigny AOP, oignons rouges, œuf, mozzarella 

Française, olives

PESCA (LA PÊCHEUR) .................................... 19,00 €
Crème d’Isigny AOP, mozzarella Française, tomates cerises 

confites, saumon gravlax de Bibi, jus de citron, roquette, olives

PIZZAS
LA TITE .......................................................... 10,00 €
Mesclun, copeaux de parmesan ou Grana Padano, oignons 
rouges et olives

LA COUYOU ................................................. 14,00 €
Mesclun, cabécou, oignons frits, tomates cerises fraîches 
et confites, miel de Pavan (31), pignons de pin

LA POULAILLER (CÆSAR) ..................... 14,00 €
Mesclun, poulet Français Corn Flakes Maison Fabres ou Corn 
Flakes végé, oignons rouges et frits, œuf dur, croûtons, 
tomates, copeaux de parmesan, sauce Cæsar

L’ITALO........................................................... 15,00 €
Mesclun, tomates cerises fraîches et confites, coppa 
de la Montagne Noire, burrata, olives, croûtons, crème 
balsamique, pesto, copeaux de parmesan

LA CHEZ NOUS ........................................... 16,00 €
Mesclun, lard paysan fumé, gésiers de canard origine Sud-
Ouest, melsat grillé, foie gras au torchon de Bibi, croûtons, 
tomates cerises, oignons rouges, persillade, magret séché 
de Bibi

Seul ou à partager

BEIGNETS DE MORUE PORTUGAIS... 10,00 €
Artisanal - 8 pièces

ANCHOIS DE COLLIOURE ..................... 12,00 €
Pain grillé, anchois, poivrons à l’huile d’olive

PÂTÉ DE BIBI ............................................. 12,00 €
Et pain grillé, ail et cornichons

OS À MŒLLE RÔTI .................................. 12,00 €
Pain grillé et aïoli

CROC LA COCHE ........................................ 15,00 €
Pain de mie du boulanger, sauce à la truffe d’été de Bibi, brie 
de Meaux, jambon blanc au torchon
Accompagné de copines et copain (frites-salade) ... + 5,00€

CAMEMBERT DE NORMANDIE RÔTI ... 16,00 €
Miel, lard fumé paysan, cacahuètes torréfiées et focaccia
Accompagné de copines et copain (frites-salade) .... + 5,00€

SAUMON GRAVLAX DE BIBI .............. 25,00 €
Focaccia, crème de citron vert

FOIE GRAS AU TORCHON DE BIBI ...... 25,00 €
IGP Sud-Ouest - 150g - Pain grillé et gelée de pommes au 
piment d’Espelette

PLANCHE DE JAMBON DE LACAUNE. 25,00 €
Lacaune - IGP 18 mois d’affinage - 150g

PLANCHE DE NOIR DE BIGORRE ...... 35,00 €
AOP 36 mois d’affinage - 150g

LA JYFOUTOUT ! ...................................... 35,00 €
Jambon sec, terrine, chorizo ibérique, saucisse sèche, melsat, 
boudin noir, coppa de la Montagne Noire, beignets de morue, 
aïoli, focaccia, guindillas, brebis et cabécou, cornichons

TAPAS 
GRÒSSES  SALADES

Pour vos salades, pizzas & burgers

PAIN SANS GLUTEN ............................. + 2,00 €
STEACK VÉGÉ ........................................ + 2,00 €
LARD VÉGÉ ............................................... + 2,00 €
CORN FLAKES VÉGÉ ........................... + 2,00 €
GALETTE DE PDT .................................. + 4,00 € 

NOS COPINES ............................................ 4,00 €
Incontournables frites fraîches

LE COPAIN .................................................. 3,50 €
Bol de salade verte + Tomates + Oignons rouges

FRITAS ......................................................... 5,00 €
Avec oignons frits + Sauce au choix :  Cheddar, Bleu, Cèpes, Truffe 
d’été, Chèvre, Poivre, Moutarde à l’ancienne

LE PETIT FABRICANT ......................... 10,00 €
Enfant jusqu’à 10 ans
Poulet Français Corn Flakes Maison Fabres
OU P’tite Faneuse OU Cheeseburger
+ Glace Smarties
+ Boisson Capri Sun

BOX POULETTES .................................. 20,00 €
Filets de poulet Français Corn Flakes Maison Fabres

LES P’TITS TRuCS
EN PLuS

AMIS VÉGÉTARIENS

NOVÉU RITAL ................................................. 19,00 €
Sauce tomate de Bibi, tomates cerises confites, mozzarella 
Française, burrata, coppa de la Montagne Noire, copeaux de 

parmesan, pesto vert, crème balsamique, roquette, olives

BIG TRUFFARDE ........................................... 19,00 €
Crème d’Isigny AOP, sauce truffe d’été de Bibi, mozzarella 
Française et crème balsamique, copeaux de parmesan, 

burrata, roquette, olives

PESTO ................................................................ 19,00 €
Crème d’Isigny AOP, pesto, mozzarella Française, coppa de la 
Montagne Noire, burrata, copeaux de parmesan après cuisson, 

roquette, tomates cerises confites, pignons de pin, olives

AGNEL 2.0 ....................................................... 19,50 €
Crème d’Isigny AOP, légumes du soleil, haché d’agneau 
marinée Maison Fabres, épices, mozzarella Française, 

roquette, olives

LA CAUNE ....................................................... 19,50 €
Crème d’Isigny AOP, melsat grillé, Mont de Lacaune et jambon 
de Lacaune, lard paysan fumé, mozzarella Française, 
butternut rôti,  cacahuètes grillées, roquette, olives

SUPPLÉMENT INGRÉDIENTS ........ DE 1 € À 4 €

ROOOOOOUGE  ............................................ 15,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, lard paysan fumé, tomates 
fraîches, cheddar maturé, cornichons, sauce cheddar, sauce 

burger de Bibi et roquette

FAUX VEGET OU PAS ................................ 16,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, légumes du soleil, tomates 
fraîches, caviar de tomates cerises confites, cheddar fumé, 
roquette

KI-PICCC 2.0 ................................................ 16,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, cheddar fumé, tomates 

fraîches, oignons rouges et frits, sauce au poivre de Bibi

BÔ PAPA .......................................................... 16,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, sauce au bleu de Bibi, Bleu 
d’Auvergne AOP, lard paysan fumé, confit d’oignons, tomates 
fraîches

MATCH DES COCHONS ............................. 16,50 €
Haché de bœuf Maison Fabres, chorizo ibérique, lard paysan 
fumé, tomates fraîches, caviar de tomates cerises confites, 
oignons rouges, brebis

CATALO ............................................................ 17,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, aïoli de Bibi, chorizo ibérique, 
oignons rouges, cheddar maturé, lard paysan fumé, tomates 
fraîches, poivrons marinés et roquette

BECOU 2.0 ...................................................... 17,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, sauce cabécou et romarin de 
Bibi, tomates cerises confites, cabécou, confit d’oignons, 
tomates fraîches, miel de Pavan (31), roquette

RICAIN ............................................................ 18,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, oignons rouges, tomates 
fraîches, cheddar maturé, sauce cheddar, sauce burger de 

Bibi, frites, cornichon, roquette  

MEAU MEAU .................................................. 20,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, sauce à la truffe d’été de Bibi, 
tomates fraîches, brie de Meaux AOP, confit d’oignons, lard 
paysan fumé, cacahuètes grillées, roquette

GRÒS NANAR ............................................... 20,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, magret séché de Bibi, foie gras 
au torchon de Bibi, confit d’oignons, tomates fraîches, sauce 
aux cèpes de Bibi, roquette

GROINNN ......................................................... 21,00 €
Haché de bœuf Maison Fabres, Mont de Lacaune, sauce 
moutarde à l’ancienne de Bibi, melsat grillé, lard paysan 
fumé, tomates fraîches, crème d’Isigny AOP, galette de 
pommes de terre artisanale, confit d’oignons, roquette

DOUBLE STEAK ................................... +4,50 €
TRIPLE STEAK ..................................... +9,00 €

BuRGErS
Servis avec copines

HACHÉ DU BOUCHER 160G OU FILET DE POULET 

CORN FLAKES MAISON FABRES


