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EAU PLATE OU PETILLANTE ........ 2,00€
«Les Abatilles » 33 cl
EAU PLATE OU PETILLANTE .......... 350 €

«Les Abatilles» 75 cl
THE GLACE DU VENASOQUE BIO 33CL.. 350¢

Abricot - Menthe ou Péche

LIMONADE DU VENASQUE 33CL .......... 360¢€

Citron, Myrtille ou Cerise
COCACOLA1IL 5,00 €

BIERES
VINS

SPIRITUEUX
\—

Nous consulter

@

NOS PARTENAIRES BOUCHE :
Maison Fabres, Terre Occitane,
Maison Prieto, Crouzil, Boulangerie Le Pain
St-Roch, Noir De Bigorre,

Biscuits Du Pays De Cocagne

NOS PARTENAIRES LOCAUX :
Demi D’ouverture, Molles Plomberie,
Lavaur Bois Matériaux, Pierres & Créations,
Baron Construction, Marty et Valette
peinture, Martinez plomberie,
Imprimé Local, SF Web,

RF Agency, Atal ! design.

Partage ton expérience, en
laissant un avis sur Google.
Scanne le OR Code :

[
Et suis-nous sur les réseaux :
[ /1atabriquechezfernande (©) /lafabriguechezfernande

— DESSERTS MAISON —

PANNA COTTA 4,00 €
Au choix : Coulis mangue, coulis fraise, coulis péche,
sauce chocolat de Bibi, caramel beurre salé, creme
de marrons

BROWNIE MAISON 4,00 €
Caramel beurre salé, sauce chocolat de Bibi

MASSEY AU NUTELLA (CALZONE)

Chausson 27 cm 9,00 €
Chausson 33 cm 12,00 €
Chausson 40 cm 16,50 €

«  GLACES BEN & JERRY'S

Pot de 100 ml 3,50 €
« COOKIE DOUGH
« CHOCOLATE FUDGE BROWNIE
o DULCE DE LISH
« VANILLA PECAN BLONDIE

Tu veux nous rejoindre
en ouvrant ton restaurant
ou container, demande BIBI !
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LA TIEME SALADE, BURGER OU PIZZA EST OFFERT(E) !!!
PN ‘|5 O/ a tout le personnel soignant, 'Yy
. - o " .
. oo O aux pompiers et aux forces de l'ordre -_—
- l DE RE"ISE SUR PRESENTATION D'UN JUSTIFICATIF \\
[ Qg \
oy ‘Nous contacter swww
_ f 05 63 58 53 80
lafabriquechezfernande
s |
lafabriquechezfernande www.chezfernande.fr
«» Retrouvez-nous AUSSI ~~
LE KIOSQUE DE FERNANDE CHEZ FERNANDE GAILLAC PROCHAINEMENT
Pizzas artisanales 21 RUE DE L'AIGAL NOUVEAU RESTAURANT
Parking de Super U LAVAUR 81600 GAILLAC A ALBI

Conception graphique : @ atal| design - www.ataldesign.com. Crédits : Freepik - Vecteezy - Imprimé dans le Tarn par Imprimé Local - www.imprimelocal.fr - Ne pas jeter sur la voie publique.
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GIGI 10,00 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Francaise, tomates cerises
confites, olives

FANEUSE (LA REGINA) 12,50 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Frangaise, gros de Paname,
jambon blanc au torchon apres cuisson, olives

PEISH 15,00 €

Sauce tomate, mozzarella Frangaise, anchois de Collioure,
caprons, oignons confits, olives

VENDANGEUSE (LA BASQUAISE) ... 15,00 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Frangaise, poulet Frangais
mariné Maison Fabres, poivrons grillés de Bibi, brebis, olives

PLANTEUSE (LA VEGETARIENNE) ..coooooreeeee.. 15,00 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Francaise, tomates cerises
confites, légumes du soleil grillés, olives

BINEUSE (LA CATALANE) oo 15,50 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Francaise, chorizo ibérique
apres cuisson, oignons rouges, poivrons grillés, olives

LIEUSE 16,00 €

Creme d’Isigny AOP, morbier AOP, lard paysan fumé, confit
d’'oignons, mozzarella Frangaise, jambon blanc au torchon
apres cuisson, olives

MASSEY (La caLzonE) 16,00 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Francaise, ceuf, creme
d’Isigny AOP, confit d'oignons, gros de Paname, jambon blanc
au torchon, olives

BURON 16,00 €

Creme d'Isigny AOP, mozzarella Frangaise, confit d'oignons,
bleu d’Auvergne AOP, lard paysan fumé, persillade, olives

SOUS-SOLEUSE (LA CHEVRE) ...coceverrren 16,00 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Frangaise, cabécou, miel de
Pavan (31), confit d'oignons, olives

MOISSONNEUSE (LA 4 FROMAGES) ......c....c.... 16,00 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Francaise, bleu d’Auvergne
AOP, cabécou, confit d'oignons, St-Marcellin AOP, olives

COMPAGNIE 16,50 €
Creme d'Isigny AOP, curry, poulet Frangais mariné Maison
Fabres et ananas marinés par Bibi, mozzarella Francaise,
jambon blanc au torchon apres cuisson, olives
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33cm (Pizza 40 cm +8€)
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BATTEUSE (LA GERGOISE) ceveeocoeeeeeereeseeeeres 16,50 €

Sauce tomate de Bibi, mozzarella Frangaise, gésiers de canard,
magret séche de Bibi, confit d‘oignons, persillade, olives

BUOU 17,00 €
Sauce tomate de Bibi, haché de beeuf Maison Fabres, oignons
frits et rouges, sauce barbecue, cheddar, sauce cheddar,
creme d’Isigny AOP, mozzarella Frangaise, olives

FLAKES 1750 €
Sauce tomate de Bibi, poivrons grillés, oignons rouges et
frits, mozzarella Frangaise, cheddar et sauce cheddar, poulet
Frangais Corn Flakes Maison Fabres ou Corn Flakes végé,
roquette, olives

BEBER 18,00 €
Creme d'lsigny AOP, camembert AOP, lard paysan fume,
magret séché de Bibi aprés cuisson, mozzarella Frangaise,
PDT grenaille rdties, miel de Pavan (31), romarin, noix
concasseées, olives

DEBARDEUSE (LA 6 FROMAGES) ............. 18,00 €
Sauce tomate de Bibi, morbier AOP, mozzarella Francaise, bleu
d’Auvergne AOP, cheddar, copeaux de parmesan, cabécou, olives

SAINTE-KIPPU 18,50 €
Creme d’'Isigny AOP, morbier, St-Marcellin, chorizo ibérique,
lard paysan fumé, PDT grenaille, poivre du moulin, confit
d'oignons, jambon blanc au torchon apres cuisson, olives

KZASAR 19,00 €
Creme d'Isigny AOP, gros de Paname, poulet Frangais mariné et
poulet Corn Flakes Maison Fabres, oignons rouges, cacahuetes
torréfiées, sauce casar apres cuisson, roquette, olives

BRI-BRI 19,00 €
Creme d'Isigny AOP, oignons confits, PDT grenaille, sauce
truffe d'été de Bibi, brie de Meaux AOP, lard paysan fumé,
roquette, mozzarella Francaise, olives

GROSSE TATA FERNANDE ... 19,00 €

Sauce tomate de Bibi, brebis, poulet Frangais mariné
Maison Fabres, chorizo ibérique apres cuisson, lard paysan
fumé, creme d’Isigny AOP, oignons rouges, ceuf, mozzarella
Francaise, olives

PESCA (LA PECHEUR) ...ccvovsoeerrersseenressssee 19,00 €
Creme d’Isigny AOP, mozzarella Francaise, tomates cerises
confites, saumon gravlax de Bibi, jus de citron, roquette, olives

NOVEU RITAL 19,00 €

Sauce tomate de Bibi, tomates cerises confites, mozzarella
Frangaise, burrata, coppa de la Montagne Noire, copeaux de
parmesan, pesto vert, creme balsamique, roquette, olives

BIG TRUFFARDE 19,00 €

Creme d’Isigny AOP, sauce truffe d'été de Bibi, mozzarella
Francaise et créeme balsamique, copeaux de parmesan,

errata, roquette, olives
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BURGERS

Servis avec copines
HACHE DU BOUCHER 1606 OU FILET DE POULET
CORN FLAKES MAISON FABRES

ROOOOOOUGE 15,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, lard paysan fumé, tomates
fraiches, cheddar matureé, cornichons, sauce cheddar, sauce
burger de Bibi et roquette

FAUX VEGET OU PAS ... 16,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, légumes du soleil, tomates
fraiches, caviar de tomates cerises confites, cheddar fumé,
roquette

KI-PICCC 2.0 16,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, cheddar fumé, tomates
fraiches, oignons rouges et frits, sauce au poivre de Bibi

BO PAPA 16,00 €

Hache de beeuf Maison Fabres, sauce au bleu de Bibi, Bleu
d’Auvergne AOP, lard paysan fumé, confit d‘oignons, tomates
fraiches

MATCH DES COCHONS ... 16,50 €

Haché de beeuf Maison Fabres, chorizo ibérique, lard paysan
fumé, tomates fraiches, caviar de tomates cerises confites,
oignons rouges, brebis

CATALO 17,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, aioli de Bibi, chorizo ibérique,
oignons rouges, cheddar maturé, lard paysan fumé, tomates

4 AN

fraiches, poivrons marinés et roquette

(.

PESTO 19,00 €
Creme d'Isigny AOP, pesto, mozzarella Frangaise, coppa de la
Montagne Noire, burrata, copeaux de parmesan aprés cuisson,
roquette, tomates cerises confites, pignons de pin, olives

AGNEL 2.0 19,50 €

Creme d’Isigny AOP, légumes du soleil, haché d'agneau
marinée Maison Fabres, épices, mozzarella Francaise,
roquette, olives

LA CAUNE 19,50 €

Creme d'Isigny AOP, melsat grillé, Mont de Lacaune et jambon
de Lacaune, lard paysan fumé, mozzarella Frangaise,
butternut rdti, cacahuetes grillées, roquette, olives

SUPPLEMENT INGREDIENTS..... DE1€A4 €

BECOU 2.0 17,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, sauce cabécou et romarin de
Bibi, tomates cerises confites, cabécou, confit d'oignons,
tomates fraiches, miel de Pavan (31), roquette

RICAIN 18,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, oignons rouges, tomates
fraiches, cheddar maturé, sauce cheddar, sauce burger de
Bibi, frites, cornichon, roquette

MEAU MEAU 20,00€

Haché de beeuf Maison Fabres, sauce a la truffe d‘été de Bibi,
tomates fraiches, brie de Meaux AOP, confit d'cignons, lard
paysan fumé, cacahuetes grillées, roquette

GROS NANAR 20,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, magret séché de Bibi, foie gras
au torchon de Bibi, confit d'oignons, tomates fraiches, sauce
aux cepes de Bibi, roquette

GROINNN 21,00 €

Haché de beeuf Maison Fabres, Mont de Lacaune, sauce
moutarde a I'ancienne de Bibi, melsat grillé, lard paysan
fumé, tomates fraiches, creme d’Isigny AOP, galette de
pommes de terre artisanale, confit d'oignons, roquette

DOUBLE STEAK +4,50 €
TRIPLE STEAK +9,00€

— GROSSES SALADES —

LATITE 10,00 €

Mesclun, copeaux de parmesan ou Grana Padano, oignons
rouges et olives

LA COuYOU 14,00 €

Mesclun, cabécou, oignons frits, tomates cerises fraiches
et confites, miel de Pavan (31), pignons de pin

LA POULAILLER (CZ£SAR) ........ccoucc.... 14,00 €
Mesclun, poulet Frangais Corn Flakes Maison Fabres ou Corn
Flakes végé, oignons rouges et frits, ceuf dur, croiitons,
tomates, copeaux de parmesan, sauce Casar

L'ITALO 15,00 €
Mesclun, tomates cerises fraiches et confites, coppa
de la Montagne Noire, burrata, olives, croiitons, creme
balsamique, pesto, copeaux de parmesan

LA CHEZ NOUS 16,00 €
Mesclun, lard paysan fumé, gésiers de canard origine Sud-
Ouest, melsat grillé, foie gras au torchon de Bibi, crodtons,
tomates cerises, oignons rouges, persillade, magret séché

tBibi

= LESP'TITS TRUCS =
EN PLUS

Avec oignons frits + Sauce au choix : Cheddar, Bleu, Cépes, Truffe
d'été, Chevre, Poivre, Moutarde a 'ancienne

Enfant jusqu‘a 10 ans

Poulet Frangais Corn Flakes Maison Fabres
0U P'tite Faneuse OU Cheeseburger

+ Glace Smarties

+ Boisson Capri Sun

Filets de poulet Frangais Corn Flakes Maison Fabres
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TAPAS

Seul ou a partager
BEIGNETS DE MORUE PORTUGAIS...10,00 €

Artisanal - 8 pieces

4 AN

ANCHOIS DE COLLIOURE .................. 12,00 €
Pain grillé, anchois, poivrons a I'huile d'olive

PATE DE BIBI 12,00 €
Et pain grillé, ail et cornichons

0S A MCELLE ROTI ... 12,00 €
Pain grillé et aioli

CROC LA COCHE 15,00 €

Pain de mie du boulanger, sauce a la truffe d'été de Bibi, brie
de Meaux, jambon blanc au torchon
Accompagné de copines et copain (frites-salade) ... + 5,00€

CAMEMBERT DE NORMANDIE ROTI ... 16,00 €

Miel, lard fumé paysan, cacahuetes torréfiées et focaccia
Accompagné de copines et copain (frites-salade).... + 5,00€

SAUMON GRAVLAX DEBIBI.............. 25,00 €
Focaccia, creme de citron vert
FOIE GRAS AU TORCHON DE BIBI ...... 25,00 €

IGP Sud-Ouest - 150g - Pain grillé et gelée de pommes au
piment d’Espelette

PLANCHE DE JAMBON DE LACAUNE. 25,00 €
Lacaune - IGP 18 mois d‘affinage - 150g

PLANCHE DE NOIR DE BIGORRE ...... 35,00 €
AOP 36 mois d'affinage - 150g

LA JYFOUTOUT ! 35,00 €

Jambon sec, terrine, chorizoibérique, saucisse seche, melsat,
boudin noir, coppa de la Montagne Noire, beignets de morue,

@Ii, focaccia, guindillas, brebis et cabécou, cornichons

... AMIS VEGETARIENS -----

Pourvos salades, pizzas & burgers

PAIN SANS GLUTEN ... +2,00 €
STEACK VEGE +2,00 €
LARD VEGE +2,00 €
CORN FLAKES VEGE........... +2,00 €
GALETTEDEPDT oo +4,00 €



